Erasmus+

TYTUL PROJEKTU: Smaki Hellady
CZAS TRWANIA PROJEKTU: 01.11.2021r. — 29.09.2022r.

Projekt realizowany przy wsparciu finansowym Komisji Europejskiej Programu
Erasmus+ Ksztalcenie i szkolenia zawodowe 2014-2020.

O PROJEKCIE

Celem projektu pt.. Smaki Hellady” jest stworzenie mozliwosci zdobycia nowej wiedzy,
umiejetnosci i kompetencji zawodowych dla 40 uczniow I Prywatnego Technikum Hotelarstwa w
Zamosciu ksztatcacych sie w kierunkach: technik zywienia i ustug gastronomicznych oraz technik
hotelarstwa.

GRUPA DOCELOWA

Projekt ,,Smaki Hellady” adresowany jest do uczniow klas II i III o profilu: technik zywienia i ushug
gastronomicznych i technik hotelarstwa I Prywatnego Technikum Hotelarskiego w Zamosciu.
Zaplanowano udzial 40 uczniéw, w grupach 4 x 10 oso6b wraz z 4 opiekunami, 2 grupy w kazdym
roku projektu (IX-X 2021 i I-IV 2022). Projekt zaktada realizacj¢ 3-tygodniowych stazy
zawodowych, od poniedziatku do pigtku, min 90h, w zaktadach gastronomiczno-hotelarskich oraz
realizacje kursu j. greckiego i programu Kkulturowego w czasie wolnym, w tym wycieczk¢ do
klasztorow w greckich Meteorach — jednego z najbardziej niesamowitych miejsc Europie.

MIEJSCA STAZY

Leptokaria, Grecja, miasteczko otoczone wodami Morza Egejskiego, z doskonale rozwinigta baza
noclegowa i restauracyjng przyciagajaca tysigce turystow z catego swiata.

W projekcie nawigzaliSmy wspotprace z hotelami w Leptokarii, w ktoérych uczniowie odbeda
praktyki zawodowe. Wybrane obiekty posiadajg duze do$wiadczenie na rynku turystycznym,
wspotpracuja z klientem zagranicznym, maja wykwalifikowana kadre, odpowiednie zaplecze do
realizacji programoéw praktyk, znajduja si¢ w jednej miejscowosci. Wszystkie hotele, zlokalizowane
sa niedaleko plazy i centrum miasta, o0 wysokim standardzie, nowoczes$nie urzadzone, z dostepem
do Internetu, TV-SAT i wyposazone w klimatyzacje. Na terenie obiektow znajduja si¢ restauracje,
kawiarnie i bary.

KORZYSCI Z UDZIALU MLODZIEZY W PROJEKCIE
Dzigki udzialowi w projekcie zyskasz mozliwo$¢:
- realizacji praktyk zawodowych w rzeczywistych warunkach pracy w Grecji,

- nabycia nowych kompetencji zawodowych: uznanie oceny z praktyk w ECVET, certyfikat praktyk,
Indywidulany Wykaz Osiagnig¢, Europass Mobilnos¢;
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- rozwoju umiejetnosci jezykowych: jezyk angielski ogolny 1 zawodowy, jezyk grecki
- rozwoju kulturowego;

- rozwoju spotecznego;

- zatrudnienia na europejskich rynkach pracy.

PARTNER

Panta Travel: grecka instytucja partnerska w projekcie w branzy technika Zzywienia 1 ustug
gastronomicznych i technika hotelarstwa. W sektorze turystycznym Panta Travel wspolpracuje z
licznymi hotelami i zaktadami gastronomicznymi potozonymi w regionie Riwiery Olimpijskiej.



